LISTE DES PUBLICATIONS & DES COMMUNICATIONS ORALES &
COLLABORATIONS AVEC LES ETUDIANTS ET POSTDOCTORANTS

NB : je n’ai pas encore eu 1’occasion de publier avec les étudiants, doctorants et postdoctorants que j’ai encadrés
et/ou (co)dirigés. Voir la derniére section Collaborations (pp. 6-8), en orange, pour mes collaborations diverses
avec eux et mes aides a la publication, a la participation de colloques, aux candidatures.

PUBLICATIONS
Ouvrages (2)

[1] 2019  Inviting Happiness. Food Sharing in Post-communist Mongolia (Leiden/Boston, Brill,
Inner Asia Book Series 11) (version révisée et augmentée, de L ‘appel du bonheur. Le partage
alimentaire mongol. Traduction par N. Scott)

[2] 2015 L’appel du bonheur. Le partage alimentaire mongol (Paris, CEMS-EPHE, Nord-Asie 5)
Direction d’un numéro thématique dans une revue a comité de lecture (1)

[3] 2021  Gestes, esthétiques et gotits en Asie du Sud et de I’Est. Approches croisées sur les arts
culinaires, Anthropology of Food, 15 [en ligne]

Articles dans des revues a comité de lecture (17)

[4] 2022  (avec G. Bartholeyns) « Les rituels, ¢a ose tout », in Mécaniques rituelles, S. Galliot,
F. Joulian & P. Lemonnier (dir.), Techniques & Culture, 78, pp. 6-9 [en ligne]

[5] 2022  «Le feu de la mariée. Efficacité rituelle chez les Mongols », in Mécaniques rituelles,
S. Galliot, F. Joulian & P. Lemonnier (dir.), Techniques & Culture, 78, pp. 140-155 [en ligne]

[6] 2022 (avec G. Bartholeyns) « De Monsieur Cuisine au genre de Techniques & Culture »,
in Fabriquer le genre, P. Bonnemere, F. Cochoy & C. Maillet (dir.), Techniques & Culture, 77,
pp. 6-9 [en ligne]

[71 2022  « Techniques laitieres domestiques et conception du monde microbien laitier en
Mongolie », Revue d’ethnoécologie, 22 [en ligne]

[8] 2022  (avec M-P. Hille) « La “béte noire” de Frangoise Aubin. Vicissitudes d’une enquéte a
distance sur les techniques laitiéres mongoles », Etudes mongoles & sibériennes, centrasiatiques
& tibétaines, 53 [en ligne]

[91 2022  « Note ethnographique sur le role social du potager et la considération des légumes en
Mongolie post-communiste. Un exemple d’une petite production maraichére périurbaine »,
in Agriculture urbaine : vers une reconfiguration des liens sociaux et territoriaux, 1. Bianquis &
J-L. Yengué (dir.), Nouvelles perspectives en sciences sociales, 17(2), pp. 569-616 [en ligne]

[10] 2021 «La technique, I’esthétique et le plaisir des saveurs en bouche. Introduction »,
in Gestes, esthétiques et goiits en Asie du Sud et de I’Est. Approches croisées sur les arts
culinaires, S. Ruhlmann (dir.), Anthropology of Food, 15 [en ligne]

[11] 2021  (avec F. Keck, N. Lainé & A. Morvan) « Social representations of animal diseases :
anthropological approaches of pathogens crossing species barriers », Parasite, 28
[en ligne]

[12] 2020 (avec A. Vallard & G. Bartholeyns) « Faire lutte », in Semer le trouble. Soulevements,
subversions, refuges, M. Duperrex & M. Le Meur (dir.), Techniques & Culture, 74, pp. 6-11 [en
ligne]

[13] 2020 « Composer pour résister ou exister en Mongolie », in Semer le trouble. Soulevements,
subversions, refuges, M. Duperrex & M. Le Meur (dir.), Techniques & Culture, 74, pp. 210-211
[en ligne]



[14]

[15]

[16]

[17]

[18]

[19]

[20]

2019  (avec M-P. Hille) « Enquéte dans les “papiers” de Frangoise Aubin (1932-2017) »,
in Technographies, B. Buob, D. Chevallier & O. Gosselain (dir.), Techniques & Culture, 71,
pp- 126-139 [en ligne]

2018 «Que sont les gateaux-semelle devenus ? Eclats et éclatement du Nouvel An en
Mongolie contemporaine », in Eclats de féte, E. Lallement (dir.), Socio-Anthropologie, 38,
pp. 137-150 [en ligne]

2018  «Jeux de renard. Protection de I’ame du nourrisson en Mongolie », in Jouer avec les
animaux, S. Chevalier & T. Wendling (dir.), Ethnographiques.org, 36 [en ligne]

2018  « La seconde vie du caecum ou le stockage ingénieux du beurre en Mongolie », in Le
temps des aliments. Quelles sociétés de conservation ?, M-P. Julien, O. Wathelet &
L. Dupré (dir.), Techniques & Culture, 69, pp. 74-87 [en ligne]

2018  « Dealing with highly contagious animal diseases under neoliberal governmentality
in Mongolia », in Zoonosis : prospects and challenges for medical anthropology, F. Keck &
C. Lynteris (dir.), Medicine Anthropology Theory, 5(3), pp. 99-129 [en ligne]

2016  « Médiation funéraire en Mongolie. Cercueil, yourte miniature et nourriture », in La
force des objets. Matiéres a expériences, J-P. Albert, A. Cohen, A. Kedzierska-Manzon &
D. Mottier (dir.), Archives de sciences sociales des religions, 174, pp. 75-100 [en ligne]

2015 « Des ¢leveurs sentinelles. Les politiques contemporaines de surveillance des maladies
animales en Mongolie », in La surveillance des animaux, biosécurité, biodiversite, Fr. Keck &
N. Fortané (dir.), Revue d’anthropologie des connaissances, 9(2), pp. 237-264 [en ligne]

Contributions a des ouvrages collectifs (6)

[21]

[22]

[23]

[24]

[25]

[26]

2021  « Les éleveurs nomades mongols au chevet de leurs troupeaux », in L ’homme et
l’animal. L’invention de nouveaux liens, M. Hossaert-McKey, F. Keck & S. Morand (dir.),
Paris : CNRS, Le cherche midi, pp. 160-161

2019  « Llamar a la felicidad. Sobre ciertas practicas propiciatorias domésticas en Mongolia »,
in  Adivinar para Actuar. Miradas comparativas sobre practicas adivinatorias 'y
contemporaneas, G. Olivier & J-Luc. Lambert (dir.), Mexique, Université nationale autonome
de Mexico, pp. 225-252 [trad. en espagnol]

2019  « Mongolian nomadic herders are sedentary eaters», in Nomadic Food.
Anthropological and historical studies around the world, 1. Bianquis & J-P. Williot (dir.),
Londres : Rowman & Littlefield eds., pp. 13-33

2017  « De la cuisine a la tombe. Les usages domestiques de I’aluminium en Mongolie », in
L’aluminium, matiere a création XIX°-XXI siecles, P. Fridenson & Fl. Hachez-Leroy (dir.),
Tours : PUFR (Perspectives historiques), pp. 115-133

2017  « Are buuz and bans traditional Mongolia foods ? Strategy of appropriation and identity
adjustment in contemporary Mongolia », in Eating traditional food: politics and identity,
B. Sebastia (ed.), Routledge, pp. 86-103

2015  « Usages et fonctions de la marmite en Mongolie. Un outil de cuisson, des techniques
culinaires et bien davantage », in Du feu originel aux nouvelles cuissons : pratiques, techniques,
roles sociaux, J-P. Williot (dir.), Editions Peter Lang, pp. 333-356

Acte de colloque (1)

[27]

2023  « Le lait de jument fermenté, une boisson bonne pour le corps et ’ame en Mongolie »,
in Le renouveau des boisson artisanales, Actes du colloque Le renouveau des boissons
artisanales (Ferrandi & MNHN, Paris, 17 juin 2022), V. Brégeon (dir.), Paris : Ferrandi Paris
& MNHN, pp. 32-34.

Comptes rendus (2)

[28]

2018 Compte rendu de Suzanne Kerner, Cynthia Chou, and Morten Warmind. 2015.
« Commensality. From Everyday Food to Feast » (London, New Delhi, New York, Sydney :



Bloomsbury, 277p., ISBN: 978-0-85785-736-1), Anthropology of Food [en ligne]

[29] 2016 Compte rendu de Andrew Francis. 2015. “What in God’s Name are you Eating? How
Can Christians Live and Eat Responsibly in Today’s Global Village?” (Cambridge : The
Lutterworth Press, 157 p., ISBN: 978-0-7188-9381-1), Anthropology of Food. [en ligne]

Autres publications (6)

[30] 2022 «*“Ul boov” kurabiyelerine ne oldu ? Beyaz Ay Bayrami’nin ihtisami, degisimi ve
donisiimii », YemekveKiiltiir, 67, pp. 64-75 [traduction-adaptation en turc]

[31] 2021 « Technologie laitiére, consommation des laitages et conceptions de la santé intestinale
et du monde microbien en Mongolie. Une collaboration avec une spécialiste en anthropologie
génétique du laboratoire Eco-anthropologie (UMR7206, CNRS, MNHN, Paris 7) », Le CNRS
en Chine. La vie des laboratoires, 33, pp. 46-47 [en ligne] (Traduit en chinois, pp. 22-23)

[32] 2017 «Quand les Mongols font la guerre aux agents infectieux hautement contagieux »,
Mondes sociaux, magazine de sciences humaines et sociales [en ligne]

[33] 2016 « When animal diseases spread to humans. Anthropologists reveal strength of
traditional knowledge », entretien collectif (avec Fr. Keck, N. Lainé & A. Morvand) [en ligne]

[34] 2015 « Abattre les troupeaux domestiques ou la faune sauvage ? Politique de gestion des
épizooties de fievre aphteuse en Mongolie », 2° Congres international de I’ Association frangaise
d’ethnologie et d’anthropologie, 29 juin-2 juillet 2015 (Toulouse) [résumé en ligne]

[35] 2015 « Objects and Substances of Funeral Mediation in Mongolia: Coffin, Miniature Yurt
and Food Offerings », Material Religions [en ligne]

Rapport interne (1)

[36] 2014  « Circulation des pathogeénes et maladies animales — Mongolie, Sibérie, Scandinavie,
Alaska » (bibliographie raisonnée, LAS, 15p.)

COMMUNICATIONS ORALES
Colloques internationaux (8)

[1] 2023  « Groping and composing with bacteria and the hygiene and safety standards imposed
on dairy sheep herders in a small high-altitude village (France, Pyrénées-Atlantiques) ».
Colloque Knowing microbes. Ferments, homes, and the industry, E. Tancoigne & H. Boullier,
Conférence STS-CH 2023 (Bale, Univ. de Béle, 31 aolt-1" septembre)

(2] 2019 « Ethnographic studies in post-communist Mongolia or different scales of observation
and analysis : from micro-local to transnational ». Colloque Global Social sciences and area
studies : marriage, divorce or illicit love ?, A. Stanziani, PSL-IRIS-Etudes globales (Paris,
EHESS, 17-19 juin)

(3] 2019 «Introduction ». Colloque Arts graphiques culinaires, T.Onozuka, T.Faucon,
S. Ruhlmann, A. Théry & A. Doublier, CNRS-PSL-Ecole des mines (Paris, 18-20 mars)

[4] 2018  « Introduction ». Colloque Haute Cuisine, a tension between discourse and practice,
T. Nakajima & S. Ruhlmann, EHESS-Université de Tokyo (Tokyo, 1-2 octobre)

[5] 2018 « Mongolian chefs and gastronomy in Ulaanbaatar : an ethnography of culinary
techniques ». Colloque Haute Cuisine, a tension between discourse and practice, T. Nakajima
& S. Ruhlmann, EHESS-Université de Tokyo (Tokyo, 1-2 octobre)

[6] 2017 «“Ravioli are traditional Mongolian foods”. The story of a food compromise ».
Colloque Scales of alimentation, S. Ruhlmann, K. Daimaru, S. Lechevalier & F. Sabban,
EHESS, CNRS, Fondation France-Japon (Paris, 23-24 février)


https://gallery.axa-research.org/en/news/frederic-keck.htm
https://gallery.axa-research.org/en/news/frederic-keck.htm

[7]

[8]

2015 « Surveillance and control of brucellosis disease in the Mongolian pastoral system ».
Colloque Anthropology of zoonosis, F. Keck & C. Lynteris, LAS-Collége de France (Paris, 26-
27 février)

2014 «De la cuisine a la tombe. Les usages de 1’aluminium en Mongolie ». Colloque
international L’aluminium, matiére a création, XIX-XXI° siecles, EHESS-CRH (Paris, 11-
12 décembre)

Colloques nationaux (6)

[9]

[10]

[11]

[12]

[13]

[14]

2023 « “Faire le pork”. Récits et nostalgie de la cochonaille faite maison dans le Haut-
Béarn ». Colloque Le cochon et nous : état de I’art, E. Baratay, L. Bégue-Shankland & C. Sueur,
MSH Lyon St Etienne (Lyon, 13 octobre)

2022  « Le lait de jument fermenté, une boisson bonne pour le corps et I’ame en Mongolie ».
Colloque Le renouveau des boissons artisanales, V. Brégeon, C. Lavelle & O. Mugel, Ferrandi
Paris & MNHN (Paris, 17 juin)

2019 «Ressources et régime alimentaire chez les ¢éleveurs nomades en Mongolie
contemporaine ». Ecole thématique Archéologie de I’alimentation humaine, J. Vieugué, CNRS
(Paris, 18-22 novembre)

2019 « Chaine opératoire de transformation d’un animal domestique abattu en aliments
carnés en Mongolie contemporaine ». Ecole thématique Archéologie de 1’alimentation humaine,
J. Vieugué, CNRS (Paris, 18-22 novembre)

2015 « Objets et substances de médiation funéraire en Mongolie : yourte miniature, cercueil
et offrandes alimentaires ». Colloque Matérialités religieuses, A. Cohen & D. Mottier, Musée
du quai Branly (Paris, 22-23 janvier)

2014  « Perception-gestion des zoonoses au sein de la relation homme-animal chez les
¢éleveurs mongols ». Colloque De la santé animale a la santé humaine : enjeux scientifiques et
moyens de gestion, S. Grech-Angelini, CNRS, INRA, Univ. de Corse Pasquale-Paoli (Ajaccio,
10-11 avril)

Journées d’étude (17)

[15]

[16]

[17]

[18]

[19]

[20]

2024  (avec A. Markovitch & Fr. Sabban) « Débat autour de 1’ouvrage La Chine par le menu.
Cuisine, culture culinaire et traditions alimentaires chinoises de Fr. Sabban ». Cycle de débats
d’ouvrages du CECMC, EHESS (25 avril)

2022  « Eco-anthropology for the study of dairy technology in rural Mongolia ». Workshop
Dairy (as) Science and Technology, B. Reichhardt, Univ. de Fribourg (Fribourg, 26 octobre)

2022  « Two full-fat dairy products : techniques of fabrication, storage and consumption in
Mongolia ». Workshop Animal fats in the Ancient Near East and Beyond. An interdisciplinary
look into quantities and weights, production and storage, distribution and consumption,
G. Chambon & P. Paoletti, EHESS (Paris, 16-17 juin)

2022 «L’allumage du feu, une séquence élémentaire du rituel matrimonial mongol »,
Rencontres De tout pour faire un rite. La mécanique de I’efficacité de la revue Techniques &
Culture, S. Galliot, P. Lemonnier & F. Joulian, Mucem (Marseille, 29 & 30 mars)

2021 « L’exemple d’une chaine opératoire de transformation du lait en produits laitiers chez
les éleveurs nomades en Mongolie post-communiste ». Journée d’étude Chaines opératoires
lactées : questionner des catégories et penser la domestication microbienne, S. Ruhlmann
& E. Tancoigne, CNRS, MNHN, Université Paris Cité, Musée de I"’Homme (Paris, 4 octobre)

2021  « Transformation du lait en produits laitiers en Mongolie contemporaine. Etude d’une
chaine opératoire ». Journée d’étude Chaine opératoire, produire, conserver, consommer,
G. Chambon & A. Tenu, MAE (visioconférence, 25 mars)



[21]

[22]

[23]

[24]

[25]

[26]

[27]

[28]

[29]

[30]

[31]

2021 (avec A. Doublier) Présentation de mon livre Inviting Happiness. Food sharing in post-
communist Mongolia. Les plumes (dé)masquées de I’UMR Chine, Cor¢e, Japon, EHESS (Paris,
8 mars)

2020 « Alimentation et pratiques alimentaires en Mongolie contemporaine ». Conférence
internationale DEMETER A4 la table du monde, a I’occasion de la journée mondiale de
I’alimentation (visioconférence, 16 octobre)

2020 « Le chamanisme en Mongolie post-communisme ». Festival de conférences Haizebegi,
D. Laborde (visioconférence, 16 octobre)

2019 « Le sifflement de la marmite ou le bon partage de la nourriture en Mongolie post-
communiste ». Journée d’étude Ravitaillement, alimentation, commensalité, F.Daucé &
L. Thireau, EHESS (Paris, 26 mars)

2018 « Enquéte dans les papiers de F. Aubin». Rencontres Technographies de la revue
Techniques & Culture, B. Buob, O. Gosselain & D. Chevallier, Mucem (Marseille, 26 & 27
janvier)

2018  « Grossesse, accouchement et rites de naissance en Mongolie contemporaine ». Société
d’Histoire de la Naissance, M. Le D, maternité de Port Royal (Paris, 10 mars)

2017  « Les enfants et I’obtention du bonheur familial ». Workshop Enfants et Rites (I) Des
sujets, des acteurs ou des objets ? Regards anthropologiques sur les modes de participation des
enfants aux pratiques rituelles, M. Dauget, M. Campigotto & E. Razy, Univ. de Liége (Liége,
18 décembre)

2017 « Les techniques de stockage (versus conservation) chez les éleveurs nomades de
Mongolie ». Journée d’étude Prévoir la faim, M-P. Julien, O. Wathelet & L. Dupré, EHESS
(Marseille, 26 & 27 janvier)

2015 « Migrations de populations (humaines, animales) et franchissements de barriéres entre
les espéces. Perception et gestion de la fievre aphteuse en Mongolie ». Journée d’étude
Mobilités, frontieres ethniques, frontieres religieuses, G. Valtchinova & Ch. Bordes-Benayoun,
Univ. Toulouse 2, LISST (Toulouse, 4 décembre)

2015 « Abattre les troupeaux domestiques ou la faune sauvage protégée ? Politique de gestion
des épizooties de fievre aphteuse en Mongolie ». 2° Congrés de 1’Association frangaise de
I’ethnologie) La démesure, Atelier thématique « Appréhender la démesure. Dispositifs de
mesure et de préhension des phénomenes de grande ampleur, des risques et des catastrophes »,
V. Manceron, S. Houdart, S. Revet & J. Langumier, Univ. Toulouse 2 (Toulouse, 29 juin-
2 juillet)

2014 « L’accouchement et les rites de naissance en Mongolie contemporaine ». Cycle de
conférences, Sciences sociales et perinatalite, M. Le D, Ecole de sages-femmes de Tours
(Tours, 17 avril)



COLLABORATIONS AVEC LES ETUDIANTS & POSTDOCTORANTS
Ci-dessous, en orange : mes aides a la publications et communications orales, mes co-organisations et/ou co-
programmations (colloques, JE, séminaires) avec les étudiants, doctorants et postdoctorants que j’ai encadrés
et/ou (co)dirigés, ainsi que les relectures (articles, dossiers de candidatures), les préparations (auditions blanches,
communications orales), les lettres de soutiens (inscriptions, bourses), etc.

Co-encadrante de 2 post-doctorats au MNHN (UMR 7206)

2023-2024

2021-2023

Co-encadrante (80%, 10 mois) (avec V. Battesti) de N. Reyes, « Agroecological
innovation and cacao producers : incentives and co-construction » — Financement
CIRAD, UMR PHIM.

Enquéte de terrain de N. Reyes en Cote d’Ivoire en cours.

Communication orale de N. Reyes prévue pour septembre 2024 dans le cadre du séminaire
mensuel de I’équipe Ethnoécologie du Laboratoire Eco-anthropologie (CNRS, MNHN, UPC).

Co-programmation et co-organisation avec N. Reyes d’une JE : des « bindmes » faisant se
rencontrer anthropologues, ethno-écologues, agronomes, ethnobotanistes, ethno-entomologues,
¢épidémiologues, des labo PHIM, SENS et EA sur les relations des humaines aux plantes cultivées
ou sauvages et les conceptions et traitements des divers « nuisibles » (nov. 2024, Montpellier).
Nous recherchons actuellement des financements (AAP de Fondation de France ou ATM du
MNHN)

Suivi-relecture d’1 publication de N. Reyes a soumettre en sept-oct. 2024 dans une revue a
comité de lecture (Techniques & Culture ou Terrain).

N. Reyes auditionnée en 2024 pour le concours du CNRS, section 38 : relecture de son
dossier de candidature & 3 auditions blanches de préparation a son audition.

Relecture des dossiers de candidature de N. Reyes pour 3 postes : MCF a Tours en
anthropologie de I’environnement, IRD et 8 INRAE & auditions blanches en avril, mai et juin.
Co-encadrante (80%, 24 mois) (avec V. Battesti) de N. Reyes, « Un métier en
mutation. La péche thonicre tropicale entre productivisme et durabilité » — Financement
IRD, UMR GRED puis SENS & UMR MARBEC

N. Reyes auditionnée en 2023 pour le concours du CNRS, section 38 : relecture de son
dossier de candidature & 2 auditions blanches de préparation a son audition.

3 publications (en lien avec encadrement) de N. Reyes :

2024 (accepteé, a paraitre) « Frictions post-coloniales dans 1’océan Indien. Accés et accaparement
des ressources en thon tropical », Cahier d’anthropologie maritime.

2022 «Lire les techniques, pour comprendre les rapports a l’environnement. Retours et
réflexivité sur D’approche ethnoécologique », Revue d’ethnoécologie, 21 [en ligne,
http://ethnoecologie.revues.org/ 9277].

(avec Airaud M.) 2022 «Le DCP pour et par l’aréne thoniére tropicale. Un dispositif
sociotechnique en débat», Revue d’Anthropologie des connaissances, 16-2 [en ligne
https://journals.openedition.org/rac/27205]

Co-directrice d’1 thése de doctorat a PEHESS (UMR 8173)

2017-2021

Co-directrice (50%, 48 mois), avec I. Thireau, d’A. Théry, « Ouvrier culinaire et
artisan de la nation. Une anthropologie politique du métier de cuisinier en Chine ».
Contrat doctoral (LabEx TEPSIS, 3 ans) — Soutenance le 23/11/21 — ATER a I’EHESS
(2021-2022) — Devenir : recrutée Chargée de recherche a I’INRAE (septembre 2022)
Contrat doctoral de 3 ans (TEPSIS)

Soutenance : 23/11/2021 a ’EHESS

ATER a ’EHESS, Master Anthropologie sociale et ethnologie (2021-2022)

Devenir : recrutée Chargée de recherche a I'INRAE (septembre 2022)

Co-responsable (avec A. Théry et A. Doublier) de D’atelier de recherche Textures, (CNRS,
EHESS, INRAE) (depuis 2021)

Co-direction (avec A. Théry et A. Doublier) d’1 séminaire EHESS : Anthropologie des
textures en Asie orientale (2021-2022)



A. Théry a été conférenciere invitée dans le colloque international que j’ai programmé et
coorganisé, Haute cuisine : a tension between discourse and practice (1 & 2 octobre 2018, Univ.
d’Agriculture de Tokyo, Tokyo)

Co-organisation du colloque international Arts graphiques culinaires a 1'Ecole des Mines
(Paris, 18-19 mars 2019), avec A. Théry, T. Onozuka, T. Faucon & A. Doublier

A. Théry a réalisé 1 film documentaire, Ayi (69’), avec M. Ottogalli (co-réalisatrice), produit
par Ana Films et soutenu par le CNC, Angoa, Procirep, la Région Grand Est et Europe Métropole.
(6 prix dont prix du Meilleur premier film du Festival Jean Rouch en 2020)

A.Théry a publié 1 article dans un numéro thématique que j’ai dirigé: 2021, «La
« montée » de la cuisine du Guangxi : décloisonnement culinaire », in Gestes, esthétiques et gotits
en Asie du Sud et de I’Est. Approches croisées sur les arts culinaires, Anthropology of food, 15
[en ligne].

Encadrement d’1 enquéte & suivi du manuscrit pendant la thése de doctorat

2012-2018
2019-2021

Encadrement (100%, 6 ans) de I’enquéte ethnographique d’A. Goullet de Rugy
Relecture du manuscrit (80%, 24 mois) de la thése de sociologie d’A. Goullet de
Rugy, « Changer de vie. Une étude sur les bifurcations descendantes et la critique des
formes de vie » — PRAG a I’Université de Paris-Est Créteil (d’ou le nombre d’années
pour faire sa thése) — Soutenance le 25/11/21, Université Paris Nanterre — Devenir :
recrutée MCF a I’UPEC en 2022

PRAG a I’Université de Paris-Est Créteil (d’ou le nombre d’années pour faire sa thése)
Soutenance : 25/11/2021 (dir. C. Laval, Université Paris Nanterre)

Devenir : recrutée MCF de sociologie a I’Université de Paris-Est Créteil (2022)

Publications d’A. Goullet de Rugy, tirées de la thése, que j’ai relues avant soumission :
2018 « Vouloir le déclassement ? De la critique des hiérarchies professionnelles a la critique de
I’ordre économique », Politiques de Communication, 10 : 125-157.

2023 « Bifurquer : politiser le travail, le temps libre et la consommation », Mouvements, 114 :
125-135.

Communications d’A. Goullet de Rugy que j’ai lues et qu’on a discutées ensemble en
amont :

2022 « Which politicisation of voluntary downshifting bifurcations ? Ambivalences of individual
transitions », ESA Sociology of Consumption Midterm Conference, Oslo, 31 aofit-3 sept.

2019 « Pratiques de “déconsommation” : justifications et résistances au déclassement »,
8° Congreés de 1’Association Francaise de Sociologie « Classer, déclasser, reclasser », Aix-en
Provence, 27-30 aofit.

Suivi rapproché de 2 étudiants pendant et depuis leur Master

Depuis 2021

Depuis 2021

Suivi d’Alexis Markovitch avec mon soutien indéfectible pour son inscription en
Master 1 en Histoire et littérature a ’EHESS, rapporteure de son mémoire de Master
2 soutenu a ’EHESS le 23/06/2022, puis membre de son Comité de suivi individuel
de thése a 'INALCO depuis 2023 (contrat doctoral).

3 Communications orales d’A. Markovitch :

2023 « La cuisine japonaise, une invention du XIX® si¢cle ? », musée Cernuschi, 8 nov.
2024 « Débat autour de I’ouvrage de F. Sabban : La Chine par le menu », avec A. Markovitch
et F. Sabban, EHESS, 25 avril.

2024 « Les Japonais et la viande a I’¢re Meiji (1868-1912) : le culinaire pour penser la relation
homme-animal », INALCO, 3 mai.

Mise en contact d’A. Markovitch avec le chef étoilé avec qui je collabore, E. Trochon, pour
la chronique radio « La cuisine japonaise : un voyage pour les sens », France Bleu 4 janv. 2023
Aide a la programmation (noms d’intervenants et de partenaires financiers):
A. Markovitch est commissaire du projet des JPCI de I'INALCO sur les pratiques culinaires et
alimentaires, 2 & 3 oct. 2024

Suivi de Maxime Corron : rapporteure de son mémoire de Master 2 soutenu a
I’EHESS le 23/09/2020, intervention dans mon séminaire Anthropologie du



compromis en Mongolie contemporaine a ’EHESS le 15/12/2020, rédaction de 7 lettres
de soutien pour inscription en doctorat (USA, GB, France) : inscrit en octobre 2024,
these de doctorat en sciences de 1’éducation a 1’Univ. d’Edinburgh, « The affects of
hospitality : relational rationales in Central Eurasian education » (co-dir. M. Dasli &
Kwang-Hsu Chiang).

Publication de M. Corron, que j’ai relue avant soumission :

2021, « On the difficulties of conducting ethnographic research : Case study of a Kazakhstani

International School », Transtext(e)s Transcultures: Journal of Global Cultural Studies 16 : 1-
18.

Communications de M. Corron, que j’ai suivies en amont :

2020 « On Certain Forms of Compromise in Eurasian Hospitality », 15 déc., EHESS, Paris
(M. Corron invité a intervenir dans mon séminaire sur le compromis).

2022 « ‘Will their level be sufficient to compose ?” —It’ll have to be’. On the Challenges of

Teaching English Composition in an American School in Kyrgyzstan », CESS Annual
Conference, oct., Univ. of Indiana in Bloomington, USA.



